
Laitue pommée et radis rouge

Escalope de dinde viennoise (France), Citron bio
Tofu croustillant au four

Pomme grenailles au romarin et Courgettes au thym
Yaourt à la fraise sans sucre ajouté

~
Compote de pommes et pruneaux et Petits beurres   et Pain navet (Suisse)

Carotte râpée 

Dos de colin (Atlantique), Vierge de petits légumes
Rouleaux de printemps aux légumes au four

Riz pilaf Bio et Petit pois et maïs

Abricots à croquer
~

Biscuits aux céréales et tomate et Ricotta fraiche    - Nurs : Pain navet (Suisse)

Salade mêlée Novae

Croustillant de féta et épinards, Sauce tartare allégée

Épeautre cuit à l'étouffer et Fleurs de brocoli

Pastèque en cube
~

Brioche au safran (Suisse) et Verre de lait   et Yaourt nature

Cube de melon charentais (entrée)

Ravioli au fromage, Sauce tomate cuisinée aux légumes et basilic

Grana padano râpé
Crème au citron bio de Gianluca

~
Pain de campagne (Suisse) et Brie (Suisse)  

Salade de betteraves au pomme granny Smith

Emincé de poulet (Suisse), Sauce basquaise
Quorn à la basquaise

Boulgour au bouillon et Courgettes au thym

Nectarine blanche à croquer
~

Crêpe nature et Blanc battu à la mangue sans sucre ajouté  

MENUS DE LA SEMAINE

29.06.2026 - 03.07.2026

Ces menus, validés par nos responsables nutrition, peuvent faire l'objet de changements sous réserve 
d'approvisionnement. Bon appétit !

Les préparations peuvent contenir des traces des 14 allergènes officiels connus. 
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LUNDI LUNDI


