
Cube de melon charentais (entrée)

Penne de blé dur, Créme aux fromages

Grana padano râpé
Yaourt à la myrtille sans sucre ajouté

~
Salade de fruits frais Novae et Biscuits aux céréales  

Salade mêlée Novae

Chipolata de veau (Suisse), Sauce aux oignons rouges
Saucisse végétarien de blé

Pommes de  terre écrasees et Carottes étuvées

Abricots à croquer
~

Ricotta fraiche  et Pain tradilin (Suisse)  

Tomates cerises à croquer

Emincé de porc fermier (Suisse), Sauce aux épices colombo
Cube de Quorn

Épeautre cuit à l'étouffer et Fleurs de brocoli

Compotes de pommes du Valais
~

Créme vanille de julien et Pain tessinois (Suisse)  

Salade romaine et choux blancs émincés

Aiguillettes de merlu aux graines (Atlantique) au four, Citron bio
Croustillant de féta et épinards
Riz basmati bio et Ratatouille 

Gâteau aux cerises d'edwin (Nurs : Fruits frais)
~

Yaourt framboise sans sucre ajouté et Brioche au safran (Suisse)  

Céleri rémoulade sauce allégée

Mijoté de porc fermier (suisse), Sauce mentholé
Emincé végétal de pois

Pommes grenailles rôties au four et Romanesco à la vapeur

Nectarine blanche à croquer
~

Fromage à tartiné aux herbes et Pain maïs (Suisse)  

Ces menus, validés par nos responsables nutrition, peuvent faire l'objet de changements sous réserve 
d'approvisionnement. Bon appétit !

Les préparations peuvent contenir des traces des 14 allergènes officiels connus. 

MENUS DE LA SEMAINE

15.06.2026 - 19.06.2026

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

LUNDI LUNDI


