
Feuille de chêne rouge et choux blanc émincé

Colin multigrains (Atlantique) au four, Citron bio
Falafelle à la betterave

Pépinette et Courges rôtie au romarin 
Blanc battu à la mangue sans sucre ajouté

~
Pomme de féchy à croquer et Bretzel (Suisse)  

Salade mêlée Novae

Omelette nature

Pomme Cuts et Carottes étuvées

Banane bio
~

Génoise au chocolat (Suisse) et Verre de lait   et Yaourt nature

Céleri rémoulade sauce allégée

Emincé de dinde (France), Sauce au curry jaune
Planted sauce curry

Riz basmati bio et Achard de légumes 

Gâteau aux poires (Nurs : Poire en cubes)
~

Yaourt à la vanille sans sucre ajouté et Brioche au safran (Suisse)  

Velouté de lentilles vertes

Fusilli de blé dur, Crème de courge à la sauge

Grana padano râpé
Clémentine Bio

~
Edam (Suisse) et Pain de campagne (Suisse)  

Carotte râpée bio de Bremblens

Boulette de seitan et lentilles BIO, Sauce bourguignonne

Purée de pomme de terre et Haricots verts

Compotes de pommes du Valais
~

Yaourt au miel et Petits beurres   - Nurs : Yaourt nature et Pain maïs (Suisse)

Ces menus, validés par nos responsables nutrition, peuvent faire l'objet de changements sous réserve 
d'approvisionnement. Bon appétit !

Les préparations peuvent contenir des traces des 14 allergènes officiels connus. 

MENUS DE LA SEMAINE

16.02.2026 - 20.02.2026

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

LUNDI LUNDI


